Para gue servem as enzimas?

Enzimas sao catalisadores bioldgicos que aceleram reaccdes em
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AplicacOes das enzimas

*Substituem quimicos poluentes, mesmos produtos
*Permitem novas reaccoes, novos produtos

Remocéao de substancias

que dao o sabor de “rolha” Descoloracao de roupas
ao vinho. em substituicdo de
guimicos nocivos, por
i ex. Lexivia.

Degradagéo de corantes em
efluentes da industria téxtil

Caracterizacao das enzimas

A cristalizag8o das enzimas
permite conhecer a sua estrutura
tridimensional, permitindo a sua
posterior modificagéo, por
alteracéo de residuos
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