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Alvaidzere

Estudos procuram identificar
as melhores variedades de chicharo

000 No Ano Interna-
cional das Leguminosas de
Grao, o Municipio de Alvai-
azere € um dos parceiros do
projeto cientifico “QUALA-
TY -Decifrando o enigma da
qualidade do Chicharo (La-
thyrussativus). Como podem
as tecnologias omicas contri-
buir para o melhoramento
participativo da qualidade
nas leguminosas?”, que esta
a ser conduzido pelo Insti-
tuto de Tecnologia Quimica
e Biologica (ITQB NOVA) da
Universidade Nova de Lis-
boa, e que integra ainda um
conjunto de parceiros nacio-
nais e internacionais como
a COOKLAB, o Instituto de
Agricultura Sostenible (IAS-
CSIC, Cordoba, Espanha), o
Instituto Superior de Agro-
nomia - Universidade de Lis-
boa, a Sense Test —Sociedade
de Estudos de Analise Senso-
rial a Produtos Alimentares e
a empresa Alvaiazerense Si-
moes & Ramos Lda., o maior
produtor de chicharo a nivel
nacional.

O projeto de investigacao,
financiado pela Fundagao
para a Ciéncia e Tecnologia,
que esta a ser conduzido no
terreno pela engenheira Leti-
ce Gongalves, sob orientacao
cientifica de Carlota Vaz Pat-
to, do ITQB, pretende iden-
tificar variedades de chicha-
ro fontes de caracteristicas
agrondmicas, nutricionais
e organoléticas interessan-
tes, quer para os produtores
agricolas e indastria trans-
formadora, quer para os con-
sumidores. O objetivo & que
estes materiais vegetais pos-
sam vira estarnabase de um
programa de melhoramento

Em Alvaiazere, a

No Campo Experimental,
emterreno daautarquia,
estdoinstaladas 150
variedades tradicionais de
chicharo provenientes um
poucodetodoo

mundo, comoIrdo, Afe-
ganistdo, Siria, Paquistdo,
India, Polénia, Canada,
Espanha

© Nofinal das pesquisas
serdpossivel entao
perceber quais sdo
aquelas quetém
maior potencial de
base paramelhorara
cultura do chicharo
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visitade capo ocurou aallsar e copat;r a prodo das 150 variedades de chicharo

da espécie, que responda as
principais dificuldades dos
agricultores, e, simultanea-
mente, que conquiste novos
consumidores destalegumi-
nosa.

150 variedades
de chicharo emanilise

Deste modo, foi criado pelo
Municipio de Alvaiazere, que
se assumiu como um parcei-
ro de primeira ordem, um
Campo Experimental, num
terreno sua propriedade lo-
calizado navila sede do con-
celho, onde se encontram
instaladas 150 variedades
tradicionais de chicharo pro-
venientes um pouco de todo
o mundo, como Irao, Afega-
nist3o, Siria, Paquistao, India,
Pol6nia, Canada, Espanha e
de outrasregioes do pais.

Na passada segunda-feira,
no ambito do estudo em
curso, realizou-se uma visita
de campo, com produtores

de chicharo do concelho de
Alvaiazere. Durante a visi-
ta, os produtores tiveram a
oportunidade de analisar as
diferentes variedades ins-
taladas, com o objetivo de
avaliarem quais as plantas
que apresentavam as cara-
teristicas mais interessantes
para o seu cultivo, tais como
o porte da planta, produtivi-
dade, cor e tamanho do grio,
entre outras.

Estando ja na fase final do
primeiro ano do ensaio de
campo, perspetiva-se a sua
continuidade por pelo me-
nos mais dois, o que permi-
tira o desenvolvimento de
maisiniciativas do género, vi-
sando a partilha de conheci-
mentos entre os agricultores,
consultores, investigadores,
empresas e consumidores.

Ao apoiar o desenvolvi-
mento deste estudo cienti-
fico, o Municipio de Alvai-
azere “pretende contribuir

para o desenvolvimento
da cultura do chicharo e da
diversificacdo de produtos
alimentares a base desta
leguminosa, explorando
métodos de processamen-
to inovadores e aplicando-
os em formulagoes mais
atraentes, convenientes e
saborosas, que permitam
valorizar o chicharo e as
proprias dinamicas criadas
aonivel da economialocal”,
destacauma notadivulgada
pela autarquia.

Préximos passos

Nesta fase do estudo, o
objetivo foi avaliar as carac-
teristicas agrondmicas do
chicharo, como por exem-
plo asua produtividade, tipo
de planta ou resisténcia as
pragas.Entre as 150 espécies
existentes no campo experi-
mental “houve trés ou quatro
que se destacaram” na ver-
tente da producao, explicou
Letice Gongalves ao DIARIO
AS BEIRAS.

Um dos proximos passos
sera orientar as pesquisas
para identificar o valor nu-
tricional das varias espécies,
seguindo-se depois estudos
ao nivel do gosto dos con-
sumidores, nomeadamente
testes sensoriais, que inclu-
irao aregiao Centro e tam-
bém popula¢oes mais urba-
nas, adiantou a engenheira.
No final, depois de identifi-
cadas as variedades que me-
lhor se distinguem nosvarios
itens avaliados e cruzando
os resultados, sera possivel
perceber quais sao aquelas
que “tém maior potencial de
base paramelhorara cultura
do chicharo”.




